Havirsky kvaskovy chléb

Slozeni Parametry

Mouka zitna chlebova, mouka pseniéna chlebova, stl, kmin, drozdi, voda, kvas
Zitny (Zitny Srot, Zitnd mouka, Lactobacillaceae, voda, pseni€éna mouka), pseniény
lepek, mouka fazolova, dextroza, mouka pseniéna, E472e (emulgator), olej rostlinny
(Fepkovy), E300 (latka zlepsujici mouku), enzym, lepek pseniény, mouka Zitna,

enzym, (lepek), susena stava z aceroly

Trvanlivost 3dni
Hmotnost 800g

Skladovani Pfi pokojové teploté

Obsahuje alergeny P&enicna mouka, Pseni¢ny lepek, Zito

Vyroba Strojova

Sidlo: Fakturaéni adresa: Objednavky Kvalita a odbyt

Cukrovarska 20/16, Cakovice, 196 00 Praha 9 Stfedovy pekarny s.r.o. +420 327 513 884 +420 722 278 112
Korespondenéni adresa: :29;15 k(r)gvsrsl;a 20/16, Cakovice, +:,-20d724 Zez 222 ] ) Jjana.turecka@stredovypekarny.cz
284 01 Kutna Hora, Caslavska 455 raha objednavky@stredovypekarny.cz

Caslavska 455,
284 01 Kutna Hora

ICO: 28514980
DIC: CZ28514980
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