Samozitny kvasovy chléb baleny

Slozeni Parametry

Mouka zitna chlebova, mouka Zitna tmava, mouka pseniéna, aroma smés zitna
(mouka zitn3, voda, jeémen prazeny, pseniéna krupice semolina, pseniéna
sladova mouéka), drozdi, stl, voda, slunecnice, kvas Zitny (mouka Zitn3, zitny 3rot,
Zitna mouka, voda, Lactobacillaceae, voda, pSeniéna mouka)

Trvanlivost 5dni
Hmotnost 7009

Skladovani PFi pokojové teploté

Obsahuje alergeny P&eni¢na mouka, Zito, Je€men

Ostatni Novinka

Vyroba Ruéni

Sidlo: Fakturaéni adresa: Objednavky Kvalita a odbyt
Cukrovarska 20/16, Cakovice, 196 00 Praha 9 Stfedovy pekarny s.r.o. +420 327 513 884 +420 722 278112
Korespondenéni adresa: C;G k;zvarsta 2;0/16, Cakovice, +Z-20d724 Zez 222 ; ) Jjana.turecka@stredovypekarny.cz
284 01 Kutna Hora, Caslavska 455 ! Praha ° ’JT nakV y@stredovypekarny.cz

1CO: 28514980 Caslavska 455,

DIC: CZ28514980 284 01 Kutna Hora

Nase zboZi Novinky Prodejny Kontakty



/katalog
/novinky
/prodejny
/kontakty

