Seversky zitny kvasovy chléb krajeny baleny

Slozeni Parametry
Mouka zZitna chlebova, mouka Zitna, mouka pSeni?na,
~ ;o « . , Nazev vyrobku Seversky zitny kvasovy chléb krajeny baleny
prazeny je?men, pSeni?ny lepek,drozdi sal, kmin, cukr, aroma
- . . - , « . z Hmotnost 300
sm?s (mouka Zitna voda, je?men prazeny, pSeni?na °
krupice semolina, pdeni?na sladova mou?ka), kvas Trvaniivost = dni
2itny (2|tny él'O'[ Zitné mouka p§eni’7né mouka Charakteristika Zitnopseni¢ny chléb lehce nasladlé chuti
Lactobacillaceae, voda), Slad tekuty (Je’) ny slad, voda) EXadorant il [peti oy iepiteris
Cislo vyrobku 776
Trvanlivost 5dni
Hmotnost 3009
Skladovani PFi pokojové teploté
Obsahuje alergeny P3eniéna mouka, Pseni¢ny lepek, Zito,
Je¢men
Ostatni Novinka
Vyroba Rucni
Sidlo: Fakturaéni adresa: Objednavky Kvalita a odbyt
Cukrovarska 20/16, Cakovice, 196 00 Praha 9 Stredovy pekarny s.r.o. +420 327 513 884 +420 722 278 112
Korespondenéni adresa: Cukrovarska 20/16, Cakovice, +420 724 762 222 Jjana.turecka@stredovypekarny.cz
284 01 Kutna Hora, Caslavska 455 196 00 Praha 9 cf?jedna\{ky@stredovypekarny,cz
1CO: 28514980 Caslavska 455,

DIC: CZ28514980 284 01 Kutna Hora
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