Vanoéni hvézdice

Slozeni Parametry

Voda, fepkovy olej, cukr, peniéna mouka, pseniény skrob, susena vejce, susené

mléko, rostlinné tuky a oleje (palmovy, palmovy castecné ztuzeny, palmojadrovy, Nazev Vanocni hvézdice

slunecnicovy), vlasské ofechy, liskoofiskova pasta, glukézovy sirup, susena Hmotnost 1209

syrovatka, kakaovy prasek se snizenym obsahem tuku, kakaova hmota, cervené Trvanlivost 14 dni

kandované tfesnég, kypridla (E450, ES00), emulgatory (E472b, E477, E471, E322, E476),

jedla sdl, pirodni aroma, vanilkové aroma,coko ozdoby Charakteristika Lahodna mékka pernikova hvézda z tfeného tésta s
vyrobku vlasskymi orechy, polita ¢okoldadovou mékkou polevou,

zdobena ¢okoladovymi ozdobami a kandovanym ovocem

Skladovani Pri pokojové teploté
Cislo vyrobku 668
Trvanlivost 14dni
Hmotnost 1609
Skladovani PFi pokojové teploté
Obsahuje alergeny Vejce, MIéko, Soja, PSenicna mouka,
Kakaovy prasek, Orisky, Syrovatka,
Cokolada
Sezéna Vanoce
Vyroba Ruéni
Sidlo: Fakturaéni adresa: Objednavky Kvalita a odbyt
Cukrovarska 20/16, Cakovice, 196 00 Praha 9 Stredovy pekarny s.r.o. +420 327 513 884 +420 722 278 112
Korespondenéni adresa: Cukrovarska 20/16, Cakovice, +4.20 724762 222 Jjana.turecka@stredovypekarny.cz
284 01 Kutna Hora, Caslavska 455 196 00 Praha 9 ?t'yjednav'ky@stredovypekarny.cz
ICO: 28514980 Caslavska 455,
DIC: CZ28514980 284 01 Kutna Hora
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